ENTREES

Le Foie gras de canard poché servi au naturel 747 750Ky oz FFaLLeAFoI0av T4 Fa—0

3150

Gambas et légumes grillés au piment d'Espelette #ivizeBgnsus ke rs—VoETY - FTASL Y MRS
1575

Salade ABASQUE -Confit de gésier, pied de porc... 7AZo45% BFOIY 74 EBEO —Z MEX
1575

Merguez de |'Agneau de lait et piment doux 7=3—- K- L (LKHFE) OALFR E—T2OTYRFR
1680

Poivrons farcis au crabe ¥buL o s+ Fr—<onv—2
1680

Tripe et abats braisés a la basquaise +u v 7e7 ok rERs ~2oE
1785

PLATS

Morue Pil-Pil au haricot blanc gorirer BLAFAEFaUVER
2520

Poisson du jour poélé au paella de fruits de mer #go®IL canD/ Ty %

2625

Coquelet sauté & la printaniére 75> 2Ea7L (98) OV T— BEHLFZ
2835

Joue de Porc Basque braisées et pommes de terre puré "2 7BREROTLEE S v AL EDEL—L

3150

Piece de boeut et pommes frites a l'ail 4BO—202F—F & H—U v sRT T34

3675

Porc Basque réti aux carottes A2 4BOO—2 b ABOT Ty EFEL

3990

DESSERTS

Gateau Basque & la confiture de cerise noire <29 EX—9Fz)—0H b—nRY
840

Créme au chocolat et glace a la vanille Fazsv—toFurvey7=571250—14
840

Parfait glacé au café a—e—@KO LTz - 75v ¢
840

Glace et Sorbet & la maison BR&EF AR ) —4L - L v—Ry FEE

630 ~

*Un Petit Pain de campagne 157yen BZ%/ viE#—215 THERLTHYET
*Service charge 525yen par personne Fv— ¥ & LTHE—ABS 2 5SMAERLTEY ET
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